MNOZIL'S GASTWIRTSCHAFT ZUM KELLERGWOLB

VORSPEISEN

Starters

Mozzarella mit Tomaten, Gurken und Basilikum M € 9,90
Mozzarella with tomato, cucumber and basil

Rindfleischsalat mit Gurken,

Paprika, Zwiebel und Krbiskerndl
Beef salad with cucumber, peppers,
onion and pumpkin seed oil

Prosciutto mit Melone fein garniert €10,90
Prosciutto with melon fine garnished .

Geback AECN
Bread




MNOZIL'S GASTWIRTSCHAFT ZUM KELLERGWOLB

SUPPEN

Soups

Rindsuppe mit Frittaten "¢ Yy €4,90
Beef bouillon with pancake stripes
Rindsuppe mit Leberknédel A°- €4,90

Beef bouillon with liver dumpling

Wiener Erdapfelsuppe *° €5,90
Viennese potato soup

Gulaschsuppe * €6,90

Goulash soup




MNOZIL'S GASTWIRTSCHAFT ZUM KELLERGWOLB

HAUPTSPEISEN

Main Dishes

Gebackene Champignons mit Sauce Tartare "M €9,90
Fried mushrooms with tartar sauce

Késespatzle mit gerdstetem Speck und Zwiebeln, €13,90

dazu griiner Salat A°®™
Homemade cheese dumplings
with roasted bacon and onions, served with green salad

Steirischer Backhendlsalat mit Kiirbiskernsl #<© €13,90
Styrian fried chicken salad with pumpkin seed oil

Tagliatelle mit Shrimps in Knoblauch-Kréuterrahm #<© € 14,90
Tagliatelle with shrimp and garlic & herb sauce

Rindsgulasch mit Erdapfeln
Beef goulash with potatoes
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Wiener Schnitzel vom Schwein mit Petersilienerdépfeln A<© € 15,90
Fried pork schnitzel with parsley potatoes

Hiihnerschnitzel mit Petersilienerdapfeln A°° S s 5S¢ 17,00
Fried chicken schnitzel with parsley potaoes -

Schweinsmedaillons mit Pfeffersauce, Gem

und Kroketten *“©
Pork medallions with peppercorn sauce, vegetables a

Zwiebelrostbraten mit Rostzwiebeln und Braterdapfeln " €19,90
Fried beef with onions and fried potatoes

Lammbkotelett vom Grill

mit Kaisergemiise und Erdépfellaibchen A°
Grilled lamb chop

with vegetables and potato dumpling
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Wiener Schnitzel vom Kalb mit Petersilienerdapfeln ey €199
Original aus der Karreerose ; e
Fried veal schnitzel with parsley potatoes

Schweinsstelze mit Bratkartoffeln, steirischnem Kren und Senf €19,90

Auf Holzbrett serviert
Pork knuckle with fried potatoes, horseradish and mustard
Served on wooden boards

Kellergwolb-Pfandl

mit Erdépfellaibchen #® €19,90
Mit Hihner- und Kalbfleisch, Zwiebeln, Champignons, Paprikaschoten und Tomaten
Kellergwolb-Pfandl with chicken, veal, onions, mushrooms, peppers and tomatoes

Tafelspitz mit Rosti

Schnittlauchsauce und Apfelkren
Prime boiled beef with roast potatoes, chive
sauce and apple-horseradish sauce

CGL
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FISCH

Fish

Gebackenes Schollenfilet mit Erdapfelsalat A“PM € 15,90
Fried plaice fillet with potato salad

Gebackene Calamari mit Sauce Tartare ¢ €17,90
Fried calamari with tartare sauce

Gebratenes Zanderfilet auf Gemuse mit Krauterbutter € 19,90

und Petersilienkartoffeln ¢
Baked pikeperch served with parsley potatoes, vegetables and herb butter

SALATE

Salads

Erdapfelsalat Potato salad ™ €4,50
Griner Salat Greensalad M € 4,80
Gemischter Salat Mixed salad ™ €4,90

BEILAGEN

Side dishes

Reis, Braterdapfeln, Petersilienerdiipfeln, Pommes € 3,90
Rice, fried potatoes, parsley potatoes, French fries
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DESSERTS

Desserts

Sachertorte mit Schlagobers A“©
Sacher cake with whipped cream

Apfelstrudel mit Schlagobers #“© €4,90
Apple strudel with whipped cream

Mohr im Hemd mit Vanilleeis, Schlagobers € 6,80

und Schokosauce "“¥¢
Chocolate cake with vanilla ice cream, whipped cream and chocolate sauce

Marmeladepalatschinken #© G w- €6,90
Pancake with jam

o
o
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Topfenknddel mit Zwetschkenrdster und Schlagobers A°© €6,90
Curd cheese dumpling served with stewed plums and whipped cream

|

’

Apfelspalten mit Vanillesauce *©
Apple slices with vanilla sauce
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Non-alcoholic drinks

Sodawasser (sparkling water) 0,251/ 0,5l

Soda Zitrone (sparkling water and lemon) 0,25I/ 0,5l
Rémerquelle Mineralwasser 0,33l

Apfelsaft (apple juice) 0,25l

Apfelsaft gespritzt (apple juice with sparkling water)
0,251/ 0,51

Apfelsaft naturtrtib 0,25l

Apfelsaft naturtrtib gespritzt 0,251/ 0,5
Pago Johannisbeere 0,21 (currant nectar)
Pago Marille 0,21 (apricot nectar)

Eistee (Ice tea) 0,33l

Orangensaft 0,251 (orange juice)

Orangensaft gespritzt (orange juice with sparkling water)
0,251/ 0,5l

Coca- Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Almdudler 0,331
Sens Bitter Lemon Dose 0,25l
Sens Tonic Water Dose 0,25l

Stolichnaya Ginger Beer Dose 0,25I

€ 1,90/ 3,60
€ 2,60/ 3,80
€ 2,90
€ 3,60

€ 2,60/ 4,30

€ 3,80
€ 2,90/ 4,60
€ 3,80
€ 3,80
€ 3,80
€ 3,60

€ 2,60/ 4,30

€ 3,80
€ 3,80
€ 3,80

€ 3,90
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APERITIFS

Aperitifs

Aperol Spritz ©
Sekt Orange (sparkling wine and orange juice) °
Glas Sekt (glass of sparkling wine) °
Martini Dry, Rosso, Bianco 4cl °
Kir Royal ©

Sherry 4cl ©

Campari Soda

Campari Orange

SCHAUMWEIN | CHAMPAGNER

Sparkling wine

Goldeck Privat Brut 0,751 ©
Schlumberger Sparkling 0,751 ©

Schlumberger On Ice 0,751 ©

Roederer Brut 0,75l
Prosecco Testaverde, Leone 0,1l

Spritzer rot oder weif 1/41 °

€ 4,50
€ 4,50
€ 4,50
€ 5,80
€ 5,80
€ 5,80
€ 5,50

€ 5,90

€ 29,90
€ 39,50
€ 45,50
€ 149,00
€4,80

€ 3,30
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SSpilr'-;sl RITUOSEN

Williams Birnenbrand (Destillerie Freihof) 2cl € 3,90
Marillenbrand (Destillerie Freihof) 2cl € 3,90
Vogelbeerbrand 2cl € 3,90
Asbach Uralt 2cl € 3,90
Metaxa ***** Touch the sun 2cl € 3,90
Obstler (Destillerie Freihof) 2cl € 3,90
Grappa Nonino 2cl € 3,90
Stolichnaya Original Vodka 2cl € 3,90
Stolichnaya Gold Vodka € 3,90
Stolichnaya Elit Vodka 2cl € 3,90
Mamont Vodka 2cl €4,90
Bulldog Gin 2cl €4,80
Broker’s Gin 2cl : > € 3,90
Hendrick’s Gin 2cl | €4,90
José Cuervo Especial Tequila Gold 2cl € 3,90
Brugal Rum 2cl , € 3,90
Mougt Gay Rum 2cl /' \\ € 4,90

Inli'(ider Rum (Mautneﬁcl

Bacardi Rum | -
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Pitu Cachaca 2cl €3,90
Benchmark 2cl € 3,90
Buffalo Trace 2cl €4,90
Glenfiddich Scotch Whisky 2cl €4,90
Highland Park Whisky 2cl € 6,90
Tullamore DEW Irish Whiskey 2cl €4,90
Chivas Regal Whisky 2cl € 4,90
Rémy Martin Cognac VSOP, XO 2cl €5,50
Bols Cherry Brandy Likor 2cl € 3,90
Cointreau Likor 2cl € 3,90
Southern Comfort Likor 2cl € 3,90
Malibu Orange Mixdrink € 5,50
Baileys 2cl € 3,90
Averna 2cl € 4,80
Underberg, Flaschchen € 3,60
Jagermeister 2cl € 3,90
Fernet Branca 2cl € 3,90
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FASSBIER

Draught beer

Gosser 0,31 A €3,80
Gosser 0,51 # €480
Gosser Zwickl 0,314 €3,90
Gosser Zwickl 0,51 * €4,90
FLASCHENBIER

Bottled beer

Zipfer Urtyp 0,51 # €480
Edelweiss hefetriib 0,51 * €4.80 Gdcllﬁéiss
Kaiser Doppelmalz 0,5l * €4.80

Gosser Naturgold (alkoholfrei) 0,51 # €4,60
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KAFFEE, TEE, MILC

Coffee, Tea, Hot Chocolate, Milk

Kleiner Brauner (small Coffee)

Kleiner Mocca (small Mocca) €2,70
GroRer Brauner (large coffee) © € 4,30
Grolier Mocca (large mocca) € 4,30
Melange (coffee with milk) © €3,80
Cappuccino © €3,90
Café Latte © €4,60
Glas Milch (glass of milk) © € 2,80
HeiRe Schokolade (hot chocolate)© € 4,30
Schwarzer Tee (black tea) €4,80
Frichtetee (fruit tea) | € 4,80
Gruner Tee (green tea) €4,80
Pfefferminztee (peppermint tea) € 4,80
Kamillentee (camomile tea) : - € 4,80
Earl Grey (natirlich mit Bergamottol) > g € 4,80

Tee wird in Kannen serviert

Glihwein (mulled wine) 0,25I ° €4,80



